Bécsi taros palacsinta

Hozzavalok:
e 200 g Mester palacsintapor
200 ml szoda
250ml tej
2 tojas
2 evokanal étolaj a tésztaba, (esetleg plusz olaj a siitéshez)

Toltelék:
e 250g turo
3tojas
100g vaj+ az edény kenéséhez
3teds kanal Mester négyszeres édesitd
izlés szerinti mazsola
reszelt citromhe;j
vanilia aroma

Ontet:
e 200ml tejszin
e 2tojas sargaja
e 1 teaskanal Mester négyszeres erdsségli €desitd

Elkészitése:

A palacsinta tészta hozzavaldibol elkészitjiik a tésztat 30 percig allni hagyjuk,
majd mindkét oldalat palacsintasiitdben megsiitjiik.

Elkészitjiik a tolteléket: a tojasokat ketté valasztjuk a fehérjébdl kemény habot
készitiink, a sargajat habosra keverjiik a vajjal és az édesitdvel, hozzdadjuk a
turodt, a citromhéjat, vanilia aromat, mazsolat, 6vatosan hozzakeverjiik a felvert
feherjét. Megtoltjiik a palacsintikat félbe vagjuk, kivajazott talba tessziik,
ontetet 0sszekeverjik €s a palacsintakra tessziik. Stitében pirosra siitjiik.



